Gartenfrische Salate

Blattsalate "Standard"

Frische Blattsalate je nach Saison und Marktangebot...

Eisbergsalat (das knackige Salatgefuhl) Rucolasalat gran und rot (nussig und wurzig)
Endivie Frisée (der Feinblattrige) Chicoréee rot und weiss (mild bitter)
Nusslisalat (der feine Genussklassiker) Gemischter Blattsalat (je nach Marktangebot)

Blattsalate "Spezial"

Frische Salatspezialitaten je nach Saison und Marktangebot...

Kopfsalatherzen (die zarten Herzblatter) Portulaksalat (wurzige Vitaminbombe)
Chicoree Barbucine (gezackter, gelber Chicoréee) Brunnenkresse (der Frische mit leichter Scharfe)
Mizuna- Salat (milde Senfaromen) Mesclun- Salat (wurzige Salatmischung)

Gemusesalate "Standard”

Hausgemachte Gemusesalate frisch aus dem Garten mit Dressing...

Cole Slaw Salat mit Rose Island Dressing Rettichsalat mit Kase und Susssenfdressing
Fenchelsalat mit Apfeln und Dilldressing Rueblisalat roh, mit Orangendressing
Gruner Bohnensalat mit Knoblauchdressing Russischsalat mit Ei und Rahmdressing
Gurkensalat mit Meerrettich und Krauteral Tomatensalat mit Cipolotti und Krauterol
Maissalat, mit Peperoni und Currydressing Weisschabissalat mit Speck und Senfdressing
Randensalat mit Apfeln und Gewurzdressing Zucchettisalat mit Peperoni- Krauterdressing

Gemusesalate "Spezial”

Frische Salatkreationen "GoldLine" mit Dressing...

Apfelsalat mit Radiesli, NUssen und Joghurtdressing Herbstsalat (Saison) mit Flower Sprout und Pilzen
Asiasalat (Saison) mit Wokgemuse und Chilidressing Kefensalat mit gekochten Ruebli an Krauterdressing
Blumenkohlsalat mit Ei an Parmesandressing Rueblisalat gekocht mit Orangen an Sudfruchtdressing
Champignonsalat mit Krauter- Zitronendressing Selleriesalat mit Ananasstuckli und Rahmdressing
Frahlingssalat (Saison) mit Spargel und Parmesan Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikumal
Griechischer Salat mit Feta, Oliven und Balsamico Toscanasalat (Saison) mit Antipastigemuse und Balsamico
Starkesalate

Unsere feinen, hausgemachten Starkesalate...

Couscoussalat mit Bratgemuse und Gewdurzdressing Kartoffelsalat "Schweizer Art" mit Krauterrahmsauce
Pastasalat mit Grillgemuse und Tomatendressing Lauch- Kartoffelsalat, Saucisson und Frenchdressing
Hornlisalat mit Landjager und Schnittlauchdressing Maccaronisalat mit Gemuse, Kase und Rahmdressing
Kartoffelsalat "Bayrische Art" mit Apfeln und Boullion Reissalat mit frischen Frachten und Currydressing

Hausgemachte Salatsaucen

Unsere frischen, feinen Salatdressings...

Asiadressing - Sweet Chilisauce, Reisessig und Sesamal Joghurtdressing mit Provencalekrautern und Limette
Balsamicodressing mit Aceto Balsamico und Pesto rosso Rose Island Dressing mit Ketchup und Cognac
Frenchdressing mit Gartenkrautern und Rahm Toscanadressing mit Krautern und weissem Balsamico

[talian Dressing mit Krautern und Rotweinessig Vaquerodressing (rassig) Gemusevinaigrette mit Chili
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Salatkreationen

Gemischter Blattsalat {portioniert) Preis pro Person:

Vorspeisensalat angerichtet auf dem Teller mit verschiedenen frischen Blattsalaten je nach Saisonangebot,
serviert mit einer Salatsauce nach Wahl und verschiedenen, feinen Holzofenbaguettes

Gemischter Gemusesalat (portioniert) Preis pro Person:

Vorspeisensalat angerichtet auf dem Teller mit verschiedenen hausgemachten Gemusesalaten,
garniert mit frischen Blattsalaten je nach Marktangebot,
serviert mit einer Salatsauce nach Wahl und feinen Holzofenbaguettes

Kleines Salatbuffet (ab 15 Personen) Preis pro Person:
6 verschiedene Salate, nach Ilhren Wunschen zusammengestellt / 250gr Salate pro Person...
1 Blattsalat "Standard” Salatsaucen 2 Salatsaucen nach Wahl
4 Gemusesalate "Standard” Salatbeilagen Krauter, gehacktes Ei, Brotcrodtons
1 Gemusesalat "Spezial” oder Starkesalat Brotbuffet verschiedene Holzofenbaguettes
Mittleres Salatbuffet (ab 20 Personen) Preis pro Person:
8 verschiedene Salate, nach lhren Wunschen zusammengestellt / 300gr Salat pro Person...
2 Blattsalate "Standard” & "Spezial” Salatsaucen 2 Salatsaucen nach Wahl
3 Gemusesalate "Standard” Salatbeilagen Krauter, gehacktes Ei, Brotcrodtons
3 Gemusesalate "Spezial” oder Starkesalat Brotbuffet verschiedene Holzofenbaguettes
Grosses Salatbuffet (ab 30 Personen) Preis pro Person:
12 verschiedene Salate, nach lhren Winschen zusammengestellt / 350gr Salate pro Person...
2 Blattsalat "Standard” & "Spezial” Salatsaucen 3 Salatsaucen nach Wahl
8 Gemusesalate "Standard” & "Spezial” Salatbeilagen Krauter, gehacktes Ei, Brotcrodtons
2 Starkesalate ‘nach Wunsch” Salatbeilagen Olivenmix, Speckchips, Parmesan

Brotbuffet verschiedene Holzofenbaguettes
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Suppenkreationen von eisgekuhlt bis very hot

CATERING

Suppen / Vegan, Laktose- und Glutenfrei Preis pro Person:

Frische, hausgemachte Suppenspezialitaten ab 10 Personen...

Sussmaissuppe mit Mangomark, Blutorangenzesten, Granatapfelkernen und asiatischen Gewurzen
Blumenkohlschaumsuppe mit Kokosmilch, sautiertem Pak- Choispinat und geréstetem Sesamkrokant
Karottenschaumsuppe mit Orangenjus, Kokosmark, Zitronengras und Krokant von blauen Kartoffeln
Klare Tomatenkraftbriihe (Sommer) mit Ratatouilleragout, Ofentomatenfilets und Rucolapesto

SUDDen / Vegetarisch Preis pro Person:
Frische, hausgemachte Suppenspezialitaten ab 10 Personen...

Zucchetticrémesuppe mit Polarbrot- Roulade mit Tomatenfrischkase und Basilikum- Rahmhaube
Champignonrahmsuppe mit Steinpilzmousse im Schwarzbrotmantel und Schnittlauch- Rosenpesto
Neapolitanische Tomatensuppe mit Knoblaucholiven, Cipolotti, Ital. Krautern, Mozzarellaperlen und Pesto
Kresseschaumsuppe mit Pinot Grigio, Gartenkrauterfrischkase- Roulade und Sauerrahm mit Rosenpaprika
Kurbiscremesuppe (Herbst) mit glasierten Marroni, Kurbiskern- Krokant und kaltgepresstem Kurbiskernol
Churer Spargelcrémesuppe (Fruhling) aus weissem Spargelsud mit Barlauch und grunen Spargelspitzen

SUDDen / mit FleiSCheinlaqen Preis pro Person:
Frische, hausgemachte Suppenspezialitaten ab 10 Personen...

Waadtlander Lauchcréemesuppe mit Kartoffelwdurfeli, Neuenburger Saucisson, Fechy und Kerbelpesto
Tomatencrémesuppe mit Merlot, Mediterranen Krautern, Speckchips, Gin und Sauerrahm- Basilikumpesto
Bundner Gerstensuppe (Herbst/Winter) mit Kalbsfond, Rollgerste, Gemuse, Bundner Trockenfleisch, Rahm
Steinpilzcremesuppe (Herbst) mit Wurfeli vom Bundner Salsiz, Steinpilzpesto und Sauerrahm mit Alpkrautern
Doppelte Rinderkraftbriahe mit frischen Gemusewdurfeli, Brasatowurfeli, Cognac und Bratenjus- Croutons

Suppen / mit Fisch und Meeresfruchten Preis pro Person:
Frische, hausgemachte Suppenspezialitaten ab 10 Personen...

Rauschlingschaumsuppe mit frischem Kerbel, sautierten Zanderwdurfeli und Schnittlauch- Sauerrahm
Brodo "Siciliana” mit Gemuse- Tomatensud, Gambas, Grillgemuse, Toscanakrautern, Knoblauchcrostini und Pesto
Bisque von Riesencrevetten mit Weisswein, Gemuse, Sauerrahm, Brandy und Black Tiger Crevetten am Spiess

SUDDenSDEZialitaten / aus a”er Welt Preis pro Person:

Frische, hausgemachte Suppenspezialitaten ab 10 Personen...

Avocado Kaltschale Eisgekuhlte Avocadosuppe mit Gurke, Limette, Joghurt und Orangenpfeffer- Crodtons
Gazpacho Andaluz (Sommer) Eisgekuhlte Spanische Nationalsuppe aus frischem Gemuse dazu Crodtons
Minestrone Genovese Tomatensud, frisches Gemuse, Borlottibohnen, Pasta, Parmesan und Pesto

Zuger Kirschsuppe (Sommer) Kalter Kirschensud mit Mandelmilch, Sauerrahm und Amaretti- Krokant

Tom Ka Gay Soup Thailandische Kokosnuss- Zitronengrassuppe mit Koriander und Poulet Satayspiessli
Tom Yang Koong Soup Thai- Kokossuppe mit red Curry (scharf), Tomaten, Basilikum und Garnelenspiess
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Kalte Vorspeisen fur den grossen Genuss

Cocktail Kreationen

Saison- Spezialitaten liebevoll angerichtet auf Mini Porzellan...

Frahling (Méarz bis Mai: Preis pro Stuck
Weisse Spargelspitzen und Sauce Hollandaise, serviert mit Morchelterrine, Preiselbeerkompott und Garnitur

Grune Spargelspitzen und Barlauchmajonnaise, serviert mit Gemuseroulade, Tomatensalsa und Garnitur

Fruhlingsgefuhle mit Erbsenmousse, Spargel, Honigtomaten, Morcheln, blauen Kartoffeln und Garnitur

Krauterlachs und Dillsenfsauce, serviert mit Lachstatar auf Zitronenblinis, Sauerrahmdip und Garnitur

Black Tiger Crevetten an Sweet Chili Marinade, serviert auf Curryblinis, Red Currymousse und Garnitur

Bundner Rohschinken aus Davos, serviert mit Melonenperlen, Cassis- Johannisbeer- Pumpernickel und Garnitur

Roastbeefinvoltini mit Krauterdip, serviert mit Ofentomatenfilet, Mozzarellakugel, Basilikumol und Garnitur

Gebratene Entenbrust auf Orangencarpaccio mit Barlauch Vinaigrette, Morchelcanapé und Garnitur

Weitere Saisonkreationen auf Anfrage...

Sommer (Juni bis August): Preis pro Stuck
Grillzucchetti mit Toscanadl, serviert mit Grillpeperoni, Ziegenkase, Pestocreme und Garnitur

Ofentomaten- Tartelette mit Pesto rosso, serviert mit Basilikum- Mozzarella, Rucola und Garnitur

Frischer Meerfruchtsalat an Zitronendressing, serviert auf gruinem Bohnensalat und Garnitur

Frischlachs- Tatar mit Krautern, serviert auf Spargelcarpaccio mit Schnittlauchdip und Garnitur

Rindschulter pochiert im Weinsud, serviert mit Pommerysenf- Marinade, Krauterroulade und Garnitur

Kalbsmedaillon pochiert im Weisswein, mariniert mit Thonrahmsauce, Thunfischfilet und Garnitur

Kingfisch Surimi im Sesammantel mit Wasabi, serviert auf Asiatischem Kefensalat und Garnitur

Rindsfliet- Carpaccio "Mediterran” mit Olivendl, Rucola, Parmesan Tomaten- Bruschetta und Garnitur

Weitere Saisonkreationen auf Anfrage...

Herbst (September bis November): Ereis pro Stuick
Kurbisfilet mit Orangensenfdl, serviert mit Steinpilz- Roulade, Safranmousse und Garnitur

Sbrinz- Involtini gefullt mit Nussmousse, serviert mit Truffelbrie, Dattelbrot, Quittengelee und Garnitur

Pefferterrine mit Brombeermark, serviert auf Selleriesalat Waldorf, Feige, Trauben und Beerengarnitur

Rauchforellenfilet mit Meerrettichschaum, serviert auf Kartoffelcarpaccio mit Apfeldressing und Garnitur

Gravedlachs mit Dillsauerrahm, serviert auf Gurkensalat mit Oliven- Roulade, Knoblauchdip und Garnitur

Lammnierstuck rosa gebraten mit Minzcréme, serviert mit Ratatouille- Roulade, Zwiebelkompott und Garnitur

Entenbrust gerauchert mit Cassisgelee, serviert auf Randencarpaccio mit Granatapfeldl und Garnitur

Rehfilet rosa gebraten mit Preiselbeerkompott, serviert auf Flower- Sproutgemuse, Feigenbrot und Garnitur

Weitere Saisonkreationen auf Anfrage...

Advent (Dezember): Preis pro Stuck
Advents Salat mit Blauen Kartoffeln, Ofentomatenfilets, Steinpilzen, Grillzucchetti, Traffeldressing und Garnitur

Roquefort- Roulade mit Portweingelee, serviert auf Birnencarpaccio mit Thymianhonig, Melone und Garnitur

Riesencrevetten- Carpaccio mit Orangensenfmarinade, serviert mit Lachs- Roulade mit Limettencréme und Garnitur

Rindstatar mit Cognac, serviert auf blauem Kartoffel- Carpaccio mit Truffel, Butter-Pumpernickel und Garnitur

Thunfisch- Surimi im Asia- Krautermantel, serviert auf Wakame- Sesamsalat, Gemusesushi und Garnitur

Entrecéte Black Angus rosa gebraten, serviert auf Mini Thaispargeln, Basilikumbrot und Garnitur

Ganseleber- Terrine mit Orangengelee, serviert auf Grill- Apfelring, Kefensalat mit Calvadosdressing und Garnitur

Weitere Saisonkreationen auf Anfrage...
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Kalte Vorspeisen von Mini bis Cocktailbuffet

Vorspeisenteller (ab 15 Personen)

Die personliche Vorspeisenkreation, ganz nach Ihrem Gusto...
Wahlen Sie 4 verschiedene Saisonvorspeisen ganz nach lhrem Wunsch

Die von Ihnen ausgesuchten Gerichte werden einzeln auf Miniporzellan angerichtet
und liebevoll garniert, zusammengefuhrt auf einem grossen Teller und serviert mit
frischem Holzofenbaguette und hausgemachtem Krauterfrischkase

Preis pro Person nach Offerte

Vorspeisenbuffet (ab 20 Personen)

Das personliche Vorspeisenbuffet, ganz nach lhrem Gusto...

Wahlen Sie 6 verschiedene Saisonvorspeisen ganz nach lhrem Wunsch

Die von Ihnen ausgesuchten Gerichte werden einzeln auf Miniporzellan angerichtet und liebevoll garniert,
auf Platten prasentiert und als Buffet aufgebaut. Fur das Vorspeisenbuffet rechnen wir mit 5 Vorspeisen pro Person.
Dazu servieren wir verschiedene feine Holzofenbaguettes mit hausgemachtem Krauterfrischkase zum bestreichen.
Auf Wunsch erganzen wir Ihr Vorspeisenbuffet mit kleinen Salatkreationen und Suppenspezialitaten...
Der Unterteller belegt mit Serviette (ohne Besteck), ist im Preis inbegriffen und wird durch GoldLine Catering mitgeliefert.

Preis pro Person nach Offerte

Cocktailbuffet (ab 30 Personen)

Das personliche Cocktailbuffet, ganz nach Ihrem Gusto...

Wahlen Sie 8 verschiedene Saisonvorspeisen ganz nach lhrem Wunsch

Die von Ihnen ausgesuchten Gerichte werden einzeln auf Miniporzellan angerichtet und liebevoll garniert,
auf Platten prasentiert und als Buffet aufgebaut. Fur das Vorspeisenbuffet rechnen wir mit 5 Vorspeisen pro Person.
Dazu servieren wir verschiedene feine Holzofenbaguettes mit hausgemachtem Krauterfrischkase zum bestreichen.
Wir erganzen wir Ihr Cocktailbuffet mit kleinen Salatkreationen, Suppenspezialitaten und Apérohappchen nach Wunsch...
Der Unterteller belegt mit Serviette (ohne Besteck|, ist im Preis inbegriffen und wird durch GoldLine Catering mitgeliefert.

Preis pro Person nach Offerte
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Hauptgerichte mit Rindfleisch
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Gehacktes Rindfleisch "Grossmutter- Art"

Zubereitet mit Schweizer Rindfleisch vom Schenkel... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Rindsgehacktes grob 8mm, geschmort in hausgemachtem Bratenjus mit Clevner,
verfeinert mit Zwiebeln, frischen Tomaten, frischem Gemuse und Gartenkrautern.
Serviert mit Kase- Rahm Hornli und Zwiebelschweize, dazu frische Apfelstackli mit Zimt...

Rindsqulasch "Ungarische- Art"

Zubereitet mit Schweizer Rindfleisch von der Schulter... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Rindsgulasch, geschmort in frischem, wurzigem Rotweinjus mit Paprika,
verfeinert mit Zwiebeln, Peperoni, Tomaten und einem Schuss Sauerrahm.
Serviert mit frischen Saisongemusen und hausgemachten Eierspatzli...

Siedfleisch "Wiener- Art"

Zubereitet mit Schweizer Rindfleisch von der Schulter... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Dicke Rinderschulter, 3 Stunden pochiert in frischer Fleischbruhe mit Gemuse, Krautern und Gewurzen.
Das magere Siedfleisch wird angerichtet in der Fleischsuppe und garniert mit frischem Gartengemuse.
Serviert mit Schnittlauchkartoffeln, grobem Krautersenf und wurzigem Apfel- Meerrettichschaum...

Brasato "Ticinese"

Zubereitet mit Schweizer Rindfleisch von der Schulter... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Rindsbraten mariniert im Merlot, geschmort in hausgemachtem Merlotjus mit Krautern,
verfeinert mit Peperoni, Tomaten, Zucchetti, Sellerie, Cipolotti, Knoblauch und frischen Pilzen.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Tessiner Rahmpolenta mit Zwiebelschweize...

Rindsfilet Gulasch "Stroganoff™

Zubereitet mit Black Angus Beef aus Irland, geschnitten vom Rindsfilet... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Rindsfilet in Warfel geschnitten und angebraten mit frischen Gartenkrautern und Knoblauch,
Hausgemachter Kalbsfond mit Rosenpaprika, jungen Zwiebeln, Peperoni, Salzgurken und Sauerrahm.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Safran- Tagliatelle mit Zitronenal...

Roastbeef "Englisch- Art"

Zubereitet mit Cassino Beef aus Australien, vom Mittelsttick... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Rindsnierstuck vom Mittelstlck, rosa gebraten im Ofen mit frischen Krautern,
dazu frische Sauce Béarnaise mit Estragon oder hausgemachter Krauterbutter "GoldLine".
Serviert mit frischen Saisongemusen und hausgemachtem Kartoffelgratin...

Rindsfilet "GoldLine"

Zubereitet mit Black Angus Beef aus Irland, geschnitten vom Mittelsttck... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Rindsfilet- Mittelstuck ohne Kopf und Spitze, rosa gebraten im Ofen mit frischen Krautern,
dazu frische Sauce Béarnaise mit Estragon und frischer hausgemachter Truffeljus.
Serviert mit frischen Saisongemusen und hausgemachtem Kartoffelgratin...
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Hauptgerichte mit Kalbfleisch

Kalbshackbraten "Schéni”

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Hausgemachter Hackbraten mit Kalbfleisch, Brot, Ei, Rahm, Gemuse, Krautern und Gewurzen,
Gebacken im Ofen, dazu wurzigen, frischen Krauter- Kalbsjus mit sautierten Pilzen.
Serviert mit frischen Saisongemusen und frischem Kartoffelstock...

Kalbsragout "Salzburger- Art"

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch, von der Schulter... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Kalbfleisch in Warfel geschnitten und pochiert im Weissweinsud mit frischen Krautern,
verfeinert mit Rosenpaprika, Perlzwiebeln, Champignons, Vollrahm und frischen Gartenkrautern.
Serviert mit frischen Saisongemusen und hausgemachten Krauterspatzli...

Osso Bucco "Mediterrano”

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch, vom Hinterschenkel... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Kalbshaxen gerollt ohne Knochen, geschmort in Tessiner Merlot mit frischen Krautern,
verfeinert mit Kalbsjus, sautiertem Wurzelgemuse, Tomaten und Mediterranen Krautern.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Uberbackene Parmesan- Polenta mit Lauchpesto...

Kalbsgeschnetzeltes "Zurcher- Art’

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch, vom Stotzen... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Kalbsgeschnetzeltes von Hand geschnitten, angebraten mit frischen Gartenkrautern,
an Zuarcher Rieslingsauce mit Schlagrahm und frischen Champignons.
Serviert mit frischen Saisongemusen und feinen Butternudeln...

Falsches Kalbsfilet "Ascona”

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch, vom Runden Mocken... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Falsches Kalbsfilet am Sttuck gegart im Ofen bei 80°, mit frischen Krautern und Olivendl,
dazu Limetten- Zitronenrahmsauce mit Schnittlauch, Tomatenwurfeli und grinem Spargel.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Basilikumrisotto mit frischen Krauterseitlingen...

Kalbscarrébraten "Férster- Art”

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch, vom Nierstuck... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Kalbsnierstuck am Stuck gebraten im Ofen, mit frischen Krautern und Gewurzol,
dazu frische Weissweinrahmsauce mit vielen Morcheln, Cipolotti, Pilzpesto und Cognac.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Tagliatelle mit Wildkrauter- Pesto...

Kalbsfilet am Stlck "Piemonteser- Art"

Zubereitet mit Schweizer Kalbfleisch, vom Filet... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Kalbsfilet am Stuck gebraten im Ofen, mit frischen Krautern und Gewurzol,
dazu frische Truffel- Hollandaise und hausgemachter Kalbsfond mit Mediterranen Aromen.
Serviert mit frischen Saisongemusen und hausgemachtem Kartoffelgratin...
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Hauptgerichte mit Schweinefleisch

Heisser Ofenfleischkase

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Frischer Delikatess- Fleischkase vom Dorfmetzger, im Ofen gebacken, dazu grobkorniger Krautersenf,
serviert mit frischem Kartoffelsalat, Rueblisalat mit Orangensenf, grinem Bohnensalat mit Knoblauch,
Tomatensalat mit Zwiebelpesto, Maiskdrnersalat mit Peperoni, Blattsalat und Holzofenbaguettes...

Geschnetzeltes Schweinefleisch "Jager- Art"

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch von der Nuss... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Schweinsgeschnetzeltes von Hand geschnitten, angebraten mit frischen Gartenkrautern,
an Zurcher Clevnersauce mit Rahm, Cipolotti und frischen Waldpilzen.
Serviert mit frischen Saisongemusen und hausgemachten Saison- Spatzli...

Buure- Hamme aus dem Krautersud

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch vom Stotzen... Menu ab 15 Personen Preis pro Person

Berner Buure- Schinken ohne Knochen, gegart im Krautersud, dazu grobkérniger Krautersenf,
serviert mit frischem Kartoffelsalat, Rueblisalat mit Orangensenf, grinem Bohnensalat mit Knoblauch,
Tomatensalat mit Zwiebelpesto, Maiskdrnersalat mit Peperoni, Blattsalat und Holzofenbaguettes...

Schweinscarrébraten "Thurgauer- Art"

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch vom Hohrtcken... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Schweinshohrucken am Stuck glasiert im Ofen, mit Wurzelgemuse und frischen Krautern,
dazu frische Braten- Rahmsauce mit Apfelwein, Speckwurfeli, Dérrapfel und Obstbranntwein.
Serviert mit frischen Saisongemusen und kleine Schalenkartoffeln mariniert mit warzigem Krauterpesto...

Schweinscarrébraten "Toscana”

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch vom Nierstuck... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Schweinsnierstuck glasiert im Ofen, mit Wurzelgemuse, Knoblauch und Toscana- Krautern,
dazu kraftiger Bratenjus mit Chianti DOCG, Antipastigemuse, Steinpilze und sautierter Knoblauch.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Boullion- Kartoffeln tberbacken mit Parmesan und Krauterpesto...

Saltimbocca "Genovese”

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch vom Nierstuck... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Schweineschnitzel vom Nierstlck belegt mit Rohschinken und Italienischem Krauterpesto,
dazu Butterschaum mit frischem Salbei, Dorrtomatenwaurfeli und Cipolottiringli.
Serviert mit frischen Saisongemusen und Safranrisotto mit Pinot Grigio und gehobeltem Parmesan...

Schweinsfilet "Limone”

Zubereitet mit Schweizer Schweinefleisch vom Filet... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Schweinsfilet am Sttck gebraten im Ofen, mit aromatischen Zitrusfrachten, Thymian und Olivendl,
dazu Rahmsauce mit Limettensaft, Zitronenzeste, Pinot Grigio, Blattpetersilie und Limoncello
serviert mit 3 frischen Gemusen je nach Saison und Langkornreis...
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Hauptgerichte mit Geflugel

Pouletbrust Fricassée "Gartner- Art"

Zubereitet mit frischen Ungarischen Pouletbrustli... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Pouletbrust in Warfel geschnitten, sautiert mit frischen Krautern und Knoblauch,
an Weisswein- Rahmsauce mit frischen Gartenkrautern und Blutenblattern.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und Tagliatelle mit Tomatenpesto...

Pouletbruststreifen "Bombay”

Zubereitet mit frischen Ungarischen Pouletbrustli... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Pouletbrust in Streifen geschnitten, sautiert mit Ingwer, Zitronengras, Chili und Knoblauch,
an rassigen, Kokosmilch- Sauce mit rotem Curry, Palmherzen, Sojasauce und Asia- GewdUrzen.
Serviert mit sautiertem Wokgemuse mit Shiitakepilzen und gebratenem Langkornreis mit Ei...

Pouletbruststreifen "Hong Kong"

Zubereitet mit frischen Ungarischen Pouletbrustli... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Pouletbrust in Streifen geschnitten, sautiert mit Ingwer, Zitronengras und Chili,
an Kokosnuss- Sauce mit Madras Curry, dazu ein exotisches Frachteragout mit Palmzucker (separat).
Serviert mit sautiertem Wokgemuse mit Shiitakepilzen und Basmatireis mit gerostetem Sesam...

Blanchette von Pouletschenkel

Zubereitet mit frischen Schweizer Pouletoberschenkel... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Poulet- Oberschenkel ohne Haut (mit Knochen), geschmort im Weisswein mit frischen Krautern,
verfeinert mit weissem Geflugelfond, sautierten Saisonpilzen, Cipolotti und Tomatenwaurfeli.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und Safran- Tagliatelle mit geréstetem Blaumohn...

Pouletbruastli "Waldmeister- Art”

Zubereitet mit frischen Schweizer Pouletbristli... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Pouletbrust mit Haut am Stuck gebraten, mariniert mit frischem Wildkrauterpesto und Olivendl,
an Rauschling- Rahmsauce mit Waldpilzen, Peperoniwurfeli, Pilzpesto und frischem Basilikum.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und Zitronen- Orangentagliatelle...

Franzdsische Maispoulardenbrust

Zubereitet mit frischen Franzosischen Maispouletbrustli... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Maispoulardenbrust mit Haut und Flugelknochen, gebraten im Olivendl mit Krautern der Provence,
an Champagner- Rahmsauce mit sautierten Morcheln, Truffelpesto, Cognac und Rosenblattern.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und hausgemachtem Kartoffelgratin...
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Hauptgerichte mit Lammfileisch

CATERING

Lamm Stroganoff "Avers Rock”

Zubereitet mit frischem Lammfleisch Neuseeland oder Australien... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Lammnierstuck in Wurfel geschnitten, gebraten mit frischen Krautern und Knoblauchpesto,
an Shiraz- Gewurzfond mit Wurzelgemuse, Shiitakepilzen, Cashewnussen und Sauerrahm.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und Rosmarin- Kartoffeln aus dem Ofen...

Lammracks "Provencale”

Zubereitet mit frischem Lammfleisch Neuseeland oder Australien... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Lammracks am Stuck (4 Rippen), rosa gebraten im Ofen, mit Pommerysenf und Krauterpestohaube,
dazu Burgunder- Sauce mit frischen Krautern aus der Provence und glasierter Knoblauch.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und hausgemachtem Kartoffelgratin...

Hauptgerichte mit Fisch und Meeresfrachten
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Eglifilet "Primavera”

Zubereitet mit frischen Eglifilets, Binnenfischerei, Wildfang je nach Angebot... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Frische Eglifilets ohne Haut gebraten und angerichtet auf einem Spinatsockel,
garniert mit Minispargeln, Morcheln, Tomaten, Cipolotti, Zitronenpesto und Basilikumbutter.
Serviert mit gedampften Kartoffeln, geschwenkt in Weissweinbutter mit Dérrtomaten...

Zanderfilet "Mainau"

Zubereitet mit frischen Zanderfilets, Binnenfischerei, Wildfang je nach Angebot... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Frische Zanderfilet gerollt mit frischen Gartenkrautern und pochiert im Weisswein- Gemusesud,
verfeinert mit Champagner, Schlagrahm und einem buntem, wudrzigem Gemuse- Pesto.
Serviert mit sautiertem Saisongemuse und Langkornreis mit Rosenblattern und Krautern...

Riesencrevetten "Venezia"

Zubereitet mit Black Tiger Crevetten 8/12, Eden Shrimps aus Vietnam... Menu ab 10 Personen Preis pro Person

Black Tiger Crevetten (5 Stuck) ohne Schale, gebraten in Olivendl mit Krautern aus der Toscana.
Serviert mit frischem Grillgemuse (je nach Saison), Sonnentomaten, Artischockenherzen, Spargeln,
Zucchetti, Peperoni, blaue Kartoffeln, Fruhlingszwiebeln, Oliven, Knoblauch und Toscana- Pesto...


http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/

Hauptgange Vegetarisch
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Makkaroni- Gratin "Magadino”

Zubereitet mit marktfrischen Produkten... Menu ab 4 Personen Preis pro Person

Mini Makkaroni an einer Parmesan- Rahmsauce mit frischen Frahlingszwiebeln als Basis,
uberzogen mit wurzigem, hausgemachtem Tomatenragout und Tessiner Krautern,
garniert mit frischem Gemusebouquet je nach Marktangebot und sautierten Pilzen...

Cannelloni "Trentino”

Zubereitet mit marktfrischen Produkten... Menu ab 4 Personen Preis pro Person

Gefullte Spinatcannelloni mit Tomaten, Zucchetti, Karotten, Sellerie und frischen Krautern,
angerichtet auf wurzigem, hausgemachtem Tomatenragout mit Peperoni und Cipolotti,
uberzogen mit Weinrahmsauce, garniert mit Grillgemuse- Pesto und uberbacken mit Parmesan...

Thailandisches Gemusecurry

Zubereitet mit marktfrischen Produkten... Menu ab 4 Personen Preis pro Person

Frisches Wokgemuse je nach Marktangebot, sautiert in Zitronengrasol mit Chili und Ingwer,
an green Currysauce mit Kokosmark, Palmherzen, gruner Currymischung und Sojasauce,
garniert mit gebratenen Shiitakepilzen, Thaibasilikum- Pesto und serviert mit gedampftem Sesamreis...

Pizokel "Bundner Herrschaft"

Zubereitet mit marktfrischen Produkten... Menu ab 4 Personen Preis pro Person

Hausgemachte Bundner Pizokel, pochiert im Gemusesud mit frischen Krautern,
leicht angebraten in Butter und uberzogen mit Zwiebelschweize und Bundner Bergkase.
Serviert mit sautierten Saisonpilzen, Frahlingszwiebeln und Gartenkrautern an einer Rahmsauce...

Gemuse- Moussaka "Rhodos"”

Zubereitet mit marktfrischen Produkten... Menu ab 4 Personen Preis pro Person

Grillzucchetti und Krauterkartoffeln in Scheiben geschnitten und geschichtet,
lagenweise gefullt mit gebratenem Auberginenragout an wurzigem Tomatensugo,
uberzogen mit Créme fraiche, garniert mit Peperoni- Pesto, Mediterranen Krautern und Fetakase...

Gemuse- Capuns "Val Lumnezia”

Zubereitet mit marktfrischen Produkten... Menu ab 8 Personen Preis pro Person

Pizokelteig mit frischem Gemuse und Krautern, eingewickelt im Mangoldblatt,
angerichtet auf wurzigem, hausgemachtem Tomatenragout mit Alpkrautern,
uberzogen mit Weissweinrahmsauce, garniert mit Grillgemuse, Steinpilzragout und Bundner Bergkase...
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Starke- Beilagen

Die vorgeschlagene Starkebeilage, kann nach Wunsch durch Sie geandert werden...

Starkebeilagen "Standard”

far zusatzliche Starkebeilagen verrechnen wir einen Aufpreis von 2.50Fr. / Person

Hausgemachte Eierspatzli

Tessiner Rahmpolenta

Frischei- Nudeln mit Butter
Hartweizen- Tagliatelle mit Olivendl
Langkornreis

CATERING

Weisswein- Risotto

Rosmarin- Kartoffeln aus dem Ofen
Salzkartoffeln aus dem Krauterdampf
Frischer Kartoffelstock mit Butter
Hausgemachter Kartoffelgratin

Starkebeilagen "Saison"

Fragen Sie uns nach dem Aktuellen Angebot...

Hausgemachte Saison- Spatzli auf Anfrage...
Saison- Polenta auf Anfrage...

Frischei- Nudeln mit Saisonpesto auf Anfrage...
Tagliatelle mit Saisonpesto auf Anfrage...

Preis pro Person

Aromareis (Basmati) auf Anfrage...
Saison- Risotto auf Anfrage...

Kartoffelspezialitaten auf Anfrage...
Hausgemachte RoOsti auf Anfrage...

Gemuse- Beilagen

Die vorgeschlagenen Gemusebeilagen werden je nach Saison durch uns ausgewahlt...

Gemuseauswahl "Standard"

Wir informieren Sie gerne uber die Gemusewahl zu Ihrem Gericht...

Glasiertes Ruebligemuse mit Butter
Bohnengemuse mit Knoblauchpesto
Zucchettigemuse mit Tomatenpesto

Blumenkohl oder Kohlrabi a la creme
Blattspinat mit Cipolottibutter
Fenchel mit Parmesan Uberbacken

Gemuseauswahl "Saison”

Fragen Sie uns nach dem Aktuellen Angebot und dem Preis...

Spargelragout grun oder weiss
Weisse Spargelspitzen mit Parmesan
Italienische Peperonata mit Krautern
Franzésisches Ratatouille "Provencale”

Frahlingsgemuse nach Marktangebot
Sommergemuse nach Marktangebot

Preis pro Person

Ofentomaten gefullt mit Parmesanpesto
Asiatisches Wokgemuse nach Angebot
Mini Kefen mit glasierten Ruebli

Flower- Sproutgemuse (Rosenkohlkraut)

Herbstgemuseplatte nach Marktangebot
Adventsgemuse nach Marktangebot
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Dessert

Der grosse Genuss steck in der Leidenschaft fur unsere hausgemachten Dessertkreationen...

Dessertauswahl "GoldLine"

Frisch zubereitet und angerichtet in kleinen Portionen fur den Mehrfachgenuss... ab 10 Portionen pro Sorte Preis pro Portion

Gebrannte Créme nach Grossmutter's original Rezept, garniert mit Schlagrahm und Mandelkrokant
Panna Cotta serviert mit frischem Fruchtragout je nach Saison und garniert mit frischen Frachten
Zartbittere Versuchung dunkle Schokoladenmousse, Flussigrahm, Schoggisauce und Garnitur
Zitronen- Kuss luftiger Joghurtschaum, mit frischer Zitrone, Saisonfrucht- Ragout und Garnitur

Latte Macchiato Espressocreme, Kaffeemousse, weisser Kaffeeschaum und geriebene Schokolade
Swissness weisse Tobleronemousse, Muesli- Krokant, Aprikosenmark, Schlagrahm und Garnitur
Tiramisu Mascarponecreme, Loffelbiscuits, Espresso, Kaffeelikor und geriebene Schokolade
Bananensplitt Vanilleschaum, Bananenmark, Schokosauce, Mandelkrokant, Schlagrahm und Garnitur
Schwarzwald Becher Kirschschaum, Kirschenragout, Schokoladenmousse, Biscuits und Garnitur
Fruchtsalat ausgesuchte, frisch geschnittene Frichte, mariniert mit Fruchtmark und Bananenlikor

Frahlingsgefuhle / Saison- Dessertauswanhl

Zusatzliche Dessertkreationen speziell fur die erwachenden Fruhlingstage... ab 10 Portionen pro Sorte Preis pro Portion

Frahlingserwachen Vanilleschaum, Zitronencakes, Rhabarberragout, marinierte Erdbeeren und Garnitur
Herzsache frisches Passionsfruchtmark, Zitronencakes, Maracujalikor, Lichimousse, Rahm und Garnitur
Péche Melba Vanilleschaum, Pfirsichkompott, Zitronencakes, Likor, Himbeermark, Rahm und Garnitur
Beerenbecher Vanilleschaum, frische Beeren nach Angebot, Beerenmark und Schlagrahm garniert
Beerensalat Vanillesauce, Beerenmarkcreme, frische marinierte Saisonbeeren, Himbeerlikor und Garnitur

Sommertraume / Saison- Dessertauswahl

Zusatzliche Dessertkreationen speziell fur die heisse Sommerzeit... ab 10 Portionen pro Sorte Preis pro Portion

Karibien Cocktail Kokosnussmousse "Stracciatella”, Schokoladensauce, Ananasmark und exotische Fruchte
Pina Colada Cocktail Exoticmousse mit Ananas, Limetten, Kokosmark, Rum, garniert mit exotischen Fruchten
Tiramisu Sudsee Mascarponecreme, Mango, Zitronencakes, Granatapfeljus, Likér und Schokoladenraspel
Walderdbeermousse Erdbeermousse zubereitet mit exklusivem Walderdbeermark, garniert mit Schlagrahm
Exotic- Salat ausgesuchte frische exotische Frichte, mariniert mit Exoticmark und Passionsfruchtlikor

Herbstgenusse / Saison- Dessertauswahl

Zusatzliche Dessertkreationen speziell fur die bunten Herbsttage... ab 10 Portionen pro Sorte Preis pro Portion

Tiramisu "Fellenberg” Zimtcréeme, Zwetschgenkompott, Vieille Prune, Nusscakes und Schokoladenraspel
Vermicelles Eiercognacschaum, frische Vermicelles mit Zuger Kirsch, Schlagrahm und Mini- Meringues
Wienerwalzer Haselnussschaum, Biscuits, Bratapfel mit Rum- Rosinen, Vanillesauce und Garnitur

Mango Becher Mangomousse mit Ingwer, Zitronengras und Kokoslikér, Granatapfelcreme und Garnitur
Quitten Becher Quittenschaum, Birnenkompott mit Quittenmark, Quittenbrand, Schlagrahm und Garnitur

Winterzauber / Saison- Dessertauswahl
Zusatzliche Dessertkreationen speziell fur die kalte Winterzeit... ab 10 Portionen pro Sorte Preis pro Portion

Milchschokoladen Panna Cotta Orangenkompott mit Mandarinenmark und frischer Fruchtgarnitur
Tiramisu Christkindelmarkt Gluhweincreme, Christstollen, Heidelbeermark, Likor und Schokoladenraspel
Vitaminbombe Joghurtschaum mit Zitronengras und Ingwer, Aroniabeerencreme, Apfelmark und Garnitur
Sacher Chubeli Schokoladenbiscuits, Himbeerragout mit Geist, Schokosauce, Schlagrahm und Streusel
Weihnachts Becher Truffesmousse, Walderdbeerenmark, Mandarinenkompott, Schlagrahm und Garnitur
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Dessertbuffets

Die grosse Vielfallt liegt in unseren kleinen Késtlichkeiten fur den grossen Genuss...
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Dessertteller "Baroness” (ab 10 Personen)

Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach lhrem Wunsch...

Die von Ihnen ausgewahlten Dessert- Kostlichkeiten werden einzel angerichtet und liebevoll garniert
Ihre Lieblingsdessert's werden auf einem Teller zusammengestellt, mit Dessertkonfekt garniert und Rosenblattern...

Preis pro Person nach Offerte

Dessertbuffet "Comtess” (ab 20 Personen)

Wahlen Sie 4 verschiedene Dessertkreationen ganz nach lhrem Wunsch...

Die von Ihnen ausgewahlten Dessert- Kostlichkeiten werden einzel angerichtet und liebevoll garniert
Dazu servieren wir Ihnen eine Konfektplatte mit vielen kleinen Sussigkeiten aus der Patisserie
Ihre Dessert- Kostlichkeiten werden auf Platten zusammengestellt und als Buffet prasentiert...

Preis pro Person nach Offerte

Dessertbuffet "Princess” (ab 30 Personen)

Wahlen Sie 6 verschiedene Dessertkreationen ganz nach Ihrem Wunsch...

Die von Ihnen ausgewahlten Dessert- Kostlichkeiten werden einzel angerichtet und liebevoll garniert
Dazu servieren wir Innen zwei Konfektplatten mit vielen kleinen Sussigkeiten aus der Patisserie
Ihre Dessert- Kostlichkeiten werden auf Platten zusammengestellt und als Buffet prasentiert...

Preis pro Person nach Offerte

Dessertbuffet "Kronprincess" (ab 45 Personen)

Wahlen Sie 8 verschiedene Dessertkreationen ganz nach Ihrem Wunsch...

Die von Ihnen ausgewahlten Dessert- Kostlichkeiten werden einzel angerichtet und liebevoll garniert
Dazu servieren wir Ihnen vier Konfektplatten mit vielen kleinen Sussigkeiten aus der Patisserie
Ihre Dessert- Kostlichkeiten werden auf Platten zusammengestellt und als Buffet prasentiert...

Zusatzlich erganzen wir das Dessertbuffet mit geschnittenen Kasespezialitaten, garniert und dazu Fruchtebrot

Preis pro Person nach Offerte
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Susse Buffet- Begleiter

Die kleinen Freuden an die sich Frau und Mann gerne zurtucksehnen...

Susse Begleiter

Zum Apéro - Dessertbuffet - Kaffeebeilage oder den puren Genuss... Menge/Platte  Preis pro Platte
Micro Donuts gefallt @ 5.5cm mit Caramel, Himbeer, Nussschokolade, Zartbitter Schokolade 16 Stk /
Pariser Konfekt Pistache, Zitrone, Himbeer und Haselnuss- Gianduja, glasiert und dekoriert 16 Stk /
Schoko- Carrées Sticker hausgemachte Mini Brownies garniert mit frischen Fruchten 36 Stk /
Kaffeegeback Micro Rouladen(Erdbeer, Zitro, Schoko), Brownies, Kokosmakronen, 36 Stk /
Dessertkonfekt eine auserlesene Konfektzusammenstellung mit Orangenstangeli garniert 600 gr /
Mini Macarons Pistache, Espresso, Vanille, Haselnuss, Schokolade, Himbeer und Zitrone 36 Stk /

Fruchtige Buffet- Begleiter

Marktfrische Saisonfriichte in Mundgerechte Portionen geschnitten...

Frische Fruchte - 6 bis 7 Sorten (ab 10 Personen)

Der pure Fruchtgenuss fur Ihr Apéro- Dessert- oder Fruhstucksbuffet Preis pro Person

Wir kaufen unsere Frichte frisch vom Mark, je nach Saison und Angebot...

Ananas Clementinen Erdbeeren Kiwi gran

Mango Melonen grunfleischig Melonen rotfleischig Mini Bananen

Nektarinen Orangen Passionsfrucht Saisonbeeren

Steinobst Trauben kernlos Wassermelone Weitere Frachte auf Anfrage..

Wudrzige Buffet- Begleiter

F_Qr den Kaseliebhaber...
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Kase- Piatte - 10 DIS orten (ab 10 IPersonen

Kasespezialitaten aus dem In- und Ausland fur Apéro, Dessert, Fruhstuck und zwischendurch... Preis pro Person

Wir kaufen oder veredeln fur Sie feine Kase- Spezialitaten aus dem In- und Ausland...
schneiden sie in mundgerechte Portionen und prasentieren die wurzigen Happchen auf einem Brett
garniert mit frischen Frachten, Nussen, Fruchtebrot und kleinen Spezialitaten...


http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/

Kalte Teller und Platten

Charcuterieplatte (ab 10 Personen)

Feine Kostlichkeiten vom Dorfmetzger, liebevoll angerichtet und dekoriert...

Vorderschinken - Champignonaufschnitt - Peperoniaufschnitt - Munchner Bierwurst - Delikatess Fleischkase -
Trutenbrust geraucht - Hausgemachter Kalbshackbraten - Davoser Rohschinken - Tessiner Coppa - Chorizo -
Schweizer Salami - Buureschublig und Speck aus dem Bauernrauch...

Garniert mit: Essiggemuse, Tomaten, Eifilet, Spargelspitzen, Oliven und Frischkase- Roulade...
Serviert mit: Gemischten Holzofenbaguettes, Butter, Meerrettichsenf und Krauter- Tartarsauce...

Charcuterie - Teller / Preis pro Person:

Charcuterie - Platte / Preis pro Person:

Z'Vieriplatte (ab 10 Personen)

Feine Késtlichkeiten vom Dorfmetzger und Kaser, liebevoll angerichtet und dekoriert...

Vorderschinken - Champignonaufschnitt - Peperoniaufschnitt - Munchner Bierwurst - Delikatess Fleischkase -
Trutenbrust geraucht - Roastbeef rosa gebraten - Davoser Rohschinken - Bundnerfleisch - Schweizer Salami -
Chorizo - Bundner Salsiz - Buurespeck - Hauspastete - Greyerzer - Rahmbrie und Hobelkase...

Garniert mit: Essiggemuse, Tomaten, Eifilet, Spargelspitzen, Fruchten und Frischkase- Roulade...
Serviert mit: Gemischten Holzofenbaguettes, Butter, Meerrettichsenf und Krauter- Tartarsauce...

Z'Vieri - Teller / Preis pro Person:
Z'Vieri - Platte / Preis pro Person:

Bundnerplatte (ab 10 Personen)

Feine Késtlichkeiten vom Dorfmetzger und Kaser, liebevoll angerichtet und dekoriert...

Davoser Bundnerfleisch - Davoser Rohschinken - Landrauchschinken - Bierwurst - Appenzeller Mostbrockli -
Tessiner Coppa - Bierwurst - Rohessspeck - Bundner Salsiz - Buureschublig - Paprikasalami - Salami Milano -
Hauspastete - Tessiner Alpkase - Bundner Bergkase und Hobelkase..

Garniert mit: Essiggemuse, Tomaten, Eifilet, Spargelspitzen, Fruchten und Frischkase- Roulade...
Serviert mit: Gemischten Holzofenbaguettes, Butter, Fruchtebrot, Feigensenf und Quittengelee...

Bundner - Teller / Preis pro Person:

Bundner - Platte / Preis pro Person:

Fischplatte (ab 10 Personen)

Feine Késtlichkeiten vom Dorfmetzger, liebevoll angerichtet und dekoriert...

Gerauchter Fjordlachs aus Norwegen - Gravedlachs aus Schottland - Makrelenfilet mit buntem Pfeffer -
Forellenfilet geraucht aus der Schweiz - Felchenfilet geraucht aus der Schweiz - pochierter Honiglachs
Gambas mit Knoblauch- Krauterpesto - Black Tiger Crevetten mit sweet Chilidl - Crevetten- Cocktail...

Garniert mit: Spargelspitzen, Zwiebeln, Apfelkapern, Zitrone, Cherrytomaten und Radiesli...
Serviert mit: Gemischten Holzofenbaguettes, Butter, Meerrettichschaum, Dillsenf und Orangensent...

Fisch - Teller / Preis pro Person:
Fisch - Platte / Preis pro Person:
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Fruhlings- Menu's

serviert Marz bis Mai / ab 10 Personen

Menu "Reichenau”

Vorspeisenteller
Black Tiger Crevetten an Sweet Chili Marinade, serviert auf Curryblinis, red Currymousse und Garnitur
Grune Spargelspitzen, Estragonmajonnaise, serviert mit Gemuseroulade, Tomatensalsa und Garnitur
Roastbeefinvoltini, Krauterdip, serviert mit Ofentomatenfilet, Mozzarellakugel, Basilikum und Garnitur
Rauschlingschaumsuppe mit frischem Barlauch- Pesto, serviert mit Zanderwurfeli und Blutenrahm

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Schweinsfilet- Medaillons im Speckmantel, mit Krautermarinade, vom Grill
Serviert mit Champagnerrahmsauce mit frischem Truffel und Gartenkrautern

dazu sautiertes Fruhlingsgemuse und Tagliatelle mit Safranbutter
* %%

Dessertteller "GoldLine’
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach Ihrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte

Menu "Mainau”

Vorspeisenteller
Weisse Spargelspitzen, Sauce Hollandaise, serviert mit Morchelterrine, Preiselbeerkompott und Garnitur
Bundner Rohschinken, serviert mit Melonenperlen, Cassis- Johannisbeer- Pumpernickel und Garnitur
Krauterlachs, Dillsenfsauce, serviert mit Lachstatar auf Zitronenblinis, Sauerrahmdip und Garnitur
Karottensuppe mit Orangenjus, Kokosmark, Zitronengras und Krokant von blauen Kartoffeln

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Kalbscarrébraten, glasiert im Ofen mit frischen Krautern
Serviert an einer Chablis- Rahmsauce mit gedunsteten Morcheln und Fruhlingszwiebeln
dazu sautiertes Fruhlingsgemuse und Tagliatelle mit warzigem Barlauch- Pesto
* %%
Dessertteller "GoldLine”
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach lhrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte


http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/

Sommer- Menu's

serviert Juni bis Auqgust / ab 10 Personen

Menu "Brissago”

Vorspeisenteller
Frischer Meerfruchtsalat an Zitronendressing, serviert auf grunem Bohnensalat und Garnitur
Ofentomaten- Tartelette mit Pesto rosso, serviert mit Basilikum- Mozzarella, Rucola und Garnitur
Rindsfliet- Carpaccio mit Olivendl "Mediterran” serviert mit Rucola, Parmesan Tomatenbrot und Garnitur
Gazpacho Andaluz (Sommer) Eisgekuhlte Spanische Nationalsuppe aus frischem Gemuse dazu Crodtons

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Doppelte Lammracks gebraten in Knoblauchdl mit frischem Rosmarin
Serviert mit kraftigem Merlotjus, Ratatouillegemuse, Steinpilzen und glasiertem Knoblauch

dazu sautiertes Sommergemuse und frischer Kartoffelstock mit Butter, Vanillesamen und Blaumohn
* %%

Dessertteller "GoldLine’
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach Ihrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte

Menu "Isola Bella"

Vorspeisenteller
Grillzucchetti mit Toskanadl, serviert mit Grillpeperoni, Ziegenkase, Pestocreme und Garnitur
Frischlachs- Tatar mit Krautern, serviert auf Spargelcarpaccio mit Schnittlauchdip und Garnitur
Kalbsmedaillons pochiert in Weisswein, mariniert mit Thonrahmsauce, Thunfischfilet und Garnitur
Zucchetticremesuppe mit Polarbrot- Roulade mit Tomatenfrischkase und Basilikum- Rahmhaube

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Roastbeef rosa gebraten im Ofen, mit frischen Krautern
Serviert mit hausgemachter Sauce Béarnaise und frischem Estragon

dazu sautiertes Sommergemuse und frischer Kartoffelgratin mit Parmesan uberbacken
* %%

Dessertteller "GoldLine”
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach lhrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte


http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/

Herbst- Menu's

serviert September bis November / ab 10 Personen

Menu "Crestasee”

Vorspeisenteller
Rehfilet- Carpaccio mit Hagebutten- Salsa, serviert mit Ratatouille- Roulade, Zwiebelkompott und Garnitur
Sbrinz- Involtini mit Nussmousse, serviert mit Truffelbrie, Dattelbrot, Quittengelee und Garnitur
Gravedlachs mit Dillsauerrahm, serviert auf Gurkensalat mit Oliven- Roulade und Garnitur
Kurbiscremesuppe mit glasierten Marroni, Kurbiskernen- Krokant und Kurbiskernol

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Brasato "Grischun” - Rindshuftfilet vom Black Angus Beef geschmort in Pinot Noir
Serviert an Rotweinjus mit Truffelpesto, frischen Steinpilzen und glasierten Portweinzwiebeln

dazu sautiertes Herbstgemuse und Rahmpolenta mit Zwiebelschweize und Bandner Bergkase
* % %

Dessertteller "GoldLine’
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach Ihrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte

Menu "Stazersee"

Vorspeisenteller
Rauchforellenfilet mit Meerrettichschaum, serviert auf Kartoffelcarpaccio mit Apfeldressing und Garnitur
Karbisfilet mit Orangensenfol, serviert mit Bundner Rohschinken- Roulade, Melonenperlen und Garnitur
Entenbrust gerauchert mit Cassisgelee, serviert auf Randencarpaccio mit Granatapfeldl und Garnitur
Steinpilzcremesuppe mit Bundner Salsiz- Wurfeli, Steinpilzpesto und Sauerrahm mit Alpkrautern

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Hirschfilet "Stroganoff” gebraten in Wacholderdl dazu Honigapfel mit Preiselbeerkompott
Serviert mit Bundner Schiller- Reduktion, mit Cassismark, Gin und Sauerrahm

dazu sautiertes Herbstgemuse und frische Pizokel mit Zwiebelschweize und Alpkase
* %%

Dessertteller "GoldLine”
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach lhrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte


http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/

Advents- Menu's

serviert im Dezember / ab 10 Personen

Chlaus- Menu

Vorspeisenteller
Rindstatar mit Cognac, serviert auf blauem Kartoffel- Carpaccio mit Truffel, Krauter- Roulade und Garnitur
Roquefort- Roulade, Portweingelee, serviert auf Birnencarpaccio mit Thymianhonig, Melone und Garnitur
Gambas- Carpaccio mit Orangensenfmarinade, serviert mit Lachs- Roulade mit Dillsenf und Garnitur
Champignonrahmsuppe mit Steinpilzmousse im Schwarzbrotmantel und Schnittlauch- Rosenpesto

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Kalbshaxen gerollt ohne Knochen, geschmort in hausgemachtem Kalbsfond mit frischem Thymian
Serviert an einer kraftigen Barolosauce, mit gedunsteten Morcheln, dazu frische Cremolata

dazu sautiertes Wintergemuse und Ofenkartoffeln mit Parmesan- Krauterpesto
* %%

Dessertteller "GoldLine’
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach Ihrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte

Weihnachts- Menu

Vorspeisenteller
Ganselebermousse mit Orangengelee, serviert auf Apfelring, Kefensalat mit Calvadosdressing und Garnitur
Thunfisch- Surimi im Asia- Krautermantel, serviert auf Wakame- Sesamsalat, Gemusesushi und Garnitur
Entrecote Black Angus rosa gebraten, serviert auf Thaispargeln, Basilikum- Pumpernickel und Garnitur
Tom Yang Koong Soup Thai- Kokossuppe mit red Curry (scharf), Tomaten, Basilikum und Garnelenspiess

Serviert mit Weissbrot- Baguettes und Krauterfrischkase
* %%

Hauptgang
Black Angus Rindsfilet vom Mittelstuck, gebraten im Ofen mit frischen Krautern
Serviert mit hausgemachter Béarnaisesauce, frischem Estragon und Truffel- Pesto

dazu sautiertes Wintergemuse und hausgemachter Kartoffelgratin
* %%

Dessertteller "GoldLine”
Wahlen Sie 3 verschiedene Dessertkreationen ganz nach lhrem Wunsch...
auf dem Teller zusammengestellt, garniert mit Dessertkonfekt und mit Rosenblattern dekoriert...

Preis pro Person nach Offerte


http://www.gold-line.ch/
http://www.gold-line.ch/

